~ 8 rue Colary, Carnac-ville

: 02 97 52 92 o5

Vous aimez les produits du marché ?
Venez les déguster une fois cuisinés !

La vraie St Jacques sur une galette pur
blé noir ou en brochette, déglacée au

balsamique.

(_ Ouvert tous les jours )

Soyez sympa, ne me jetez pas n'importe ot !

Toute la gamme des galettes que
vous aimez avec des produits de
qualité et de la farine Bio

Chez nous point d'épaule, ni de salade en
sachet, pas plus que de sauces ou de coulis
tout préts, encore moins de chantilly en
bombe...

Juste du jambon supérieur, de l'andouille
de Guéméné (dont on fait aussi un
surprenant Gratin), la sauce roquefort,
celle aux salicornes, la soupe de poissons,
la chantilly, le caramel, le chocolat...

Tout est maison !

Le Farz forn, l'ancétre du farz breton
avec son caramel au beurre salé,

cotoie la Ty-Gwelig, une crépe dans
une coupe avec ses fruits de gaigon.
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